Menit « De L/Auberge »

37€ Menu Entrée/Plat/Fromage ou Dessert

29€ Entrée/plat ou Plat/Dessert

- S —

- Fole Gras de canard Frangais, Chutney
de Frults de Satson (+6€)
- Tartare de Saumon Fagcon That
- Chiffonnade de Jambon Servano, Aloll § Petit St-Marcellin Frais oes
« Chavups Derrigre »
- Nid de Pétoncles, Choux-Fleurs § Epeautre, Créme aux Eplees
Roéllinger

S a—

- Klg Ha Farz de Beeuf § Fole Gras
- Fllet de cabillawd skret(selon arivage) Rotl, Hulle D’Agrumes §
Glngenmbre, Légumes de Satson
- Magret de Canard ROtL, Vinalgrette Pomumes Vertes § Mousselineg de
Pomnes oe Terve

e Sa—

- Assortiments de Fromages Fermier
-Blscult au Miel du Vercors, Créme Cltron § Brisures de Mertngues
- Polre Pochée au qéwépi, Streusel aux Nolx § Creme Glacée
- Profiteroles Maison au Chocolat “Mont Chocolat” (Villard de Lans)



A La Carte

Fole Gras de Canavd Frangals ML cult, Chutney de frults de Satson § Pain
o'Eplees

(+ &€ dans le menu de L Auberge) 1Q€

Raclette Au Fromage Fermier Des Champs Derriere Avee Charcuterie §
Ponmumes de Terves Nouvelles (Min 2 pers)
24€ Par Personmnes

Fowndue Sa\/owrde Matson. (Ml 2 pers)
R1E PAY PErSOVNES

Supp Charcuterie . 7€/Personines

Gratin de Ravioles de Lo Matson Rambert : -Au Blew du Vercors 19¢€

- Acla Creme de Cepes 20€

Prix o la carte « Menw de L Auberoe »

Entrée . 14€
Plat : 20€
Dessert - 11€



