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20€ Entrée/plat ou Plat/Dessert

Menit D’Lspowibte du Mereredtl au Dlmanche MLdl
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Fole Gras de Canard Frangais, Chutney de Fruits de satson (+6€)

Petit Frals des « Champs Dervitre », Crémeux de Petit-Pols, Lomo,
Roquette § Fralse

Céviché de Dorade & L'Estragon, Tartare de Betterave o L'Hudlle de Noix

§ Vinalgre Balsamique
(V)-  Tatin de Tomates de La Drdwe § Blew Du Vercors Fermier
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Paveé de Beeut « Race 0 viande », Mille-Feulille de Pomme oe Terve
§ Carottes, Jus aux Olives Nolres

§ Légumes de Satson

Filet de Merlu (Selon arvivage), velouté de Crustacé o La Féve de Tonka

Risotto de Farvo § Petit-Pois
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Assortlments de Fromages Fermier

Crumble Fralse § Rhubarbe, Emulsion Anlts

Déclinatson d’Abricot § Biscult o la Sarviette

- Profiteroles Matsown au Chocolat “Mont Chocolat” (Villard de Lans)

Toutes nos Viandes sont Garantie d’Origine Frangaise
Liste des Allergénes sur Demande



A La carte

Fole qras de canard Frangals ML cult, Chutiney de fruits de Satson
§ Pain d’Eplees

(+ &€ dans Lle menu de L Auberoe)

Gratin de Ravioles de Lo Malson Rambert : - A La créme

- Au Blew du vercors

Tavtare de Beeuf Frangals au Couteau
(Accompagnement du Moment)

Gravlax de Trulte, Plnsa Romana, Tomate, Blew du Vercors Fermler,

Pesto § Roguette

Prix g la carte « Menu de VAuberoe » s ‘
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Entrée - 14€ )%
Plat : 226 9’

Dessert - 11€

Toutes nos Viandes sont Garantie d’Origine Frangaise
Liste des Allergénes sur Demande
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